NOS MENUS

RESTAURANT PEDAGOGIQUE
FIN DE SAISON 2025-2026

Entrée, plat, dessert (hors boissons) 17€

Entrée, plat, dessert avec 1 verre 22€
de vin et 1 café compris

Suivant le marché, des changements peuvent
intervenir dans les menus ! Nous nous en excusons.

~— RESERVATIONS ~——

Réservations uniguement par téléphone au

038197 36 37/
Rue des Fréres Lumiére, 25200 BETHONCOURT
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Juin - juillet 2026

Les repas seront préparég par les apprentis en cuisine et le service sera
assureé par des apprenants en CAP PSR et TP EPR débutants.

TYPE BRASSERIE

JEUDI 18 JUIN

Gaspacho andalou

Cote d’agneau, feves
et pommes de terre grenaille

Riz au lait

VENDREDI 3 JUILLET

Tartare de dorade

Brochette de beeuf marinée
maison, légumes du moment

Tarte au citron meringuée

JEUDI 23 JUILLET

Brunch*

JEUDI 2 JUILLET

Salade de croustillant
de chévre chaud

Tataki de thon et
ses légumes de saison

Pavlova

MERCREDI 22 JUILLET

Brunch*

*BRUNCH

Tarif
20€/personne

Formule 2 volonté.




	NOS MENUS RESTAURANT PÉDAGOGIQUE FIN DE SAISON 2025-2026
	Entrée, plat, dessert (hors boissons)
	17€
	Entrée, plat, dessert avec 1 verre de vin et 1 café compris

	22€

	RÉSERVATIONS
	Réservations uniquement par téléphone au  03 81 97 36 37
	Rue des Frères Lumière, 25200 BETHONCOURT

	Juin - juillet 2026
	TYPE BRASSERIE
	JEUDI 18 JUIN
	JEUDI 2 JUILLET
	VENDREDI 3 JUILLET
	MERCREDI 22 JUILLET
	*BRUNCH
	Tarif  20€/personne
	Formule à volonté.





